
  
 
 

  
  
  
 

Fabrication fromagère  
Pâte pressée non cuite et pâte molle et pâte lactique 

 
 
Objectif de la formation  
 
A travers la pratique, acquérir les bases pour la maîtrise des fabrications des pâtes molles (type Camembert) et 
pâtes pressées non cuite (type Tomme de Savoie). 
Visite d’un atelier fermier. 
 
 
Le public concerné  
 
Producteurs laitiers ayant un projet de transformation à la ferme 
Producteur déjà en activité ayant le souci de perfectionner ses connaissances 
Salarié souhaitant découvrir les bases de la transformation laitière 
 
 
Les contenus  
 
Les bases théoriques de la transformation du lait 
Généralités sur la matière première : physico –chimie, microbiologie, influence de la matière première sur la 
transformation. Technologie des pâtes lactiques, molles et pâtes pressées non cuites 
 
Fabrication de produits 
Dans le hall technologique , les stagiaires participeront à la fabrication de fromages, dans le respect des règles 
d’hygiène et de sécurité.(fromage type Camembert ou Pont Lévesque, fromage type Saint Paulin ou Tomme de 
Savoie et fromage type Saint Marcellin) et suivi de l’affinage des fromages. 
Fiches de suivi des fabrications et fiches de traçabilité des produits. 
 
Visite d’un atelier fermier (sous réserve) 
Rencontre avec un producteur artisanal : échange sur la création de son atelier - difficultés – rapports avec les 
administrations. 
 
 
Méthodes pédagogiques  
 
Travaux pratiques, exposés, échanges.   
Document reprenant les présentations orales. 
 
 
Dates  
Jeudi 15 et vendredi 16 janvier, jeudi 19 et vendredi 20 mars , vendredi 24 avril 2009 ( 35 h) 
 
 

Se munir de bottes et blouse 



 
Le coût 
 
Pour les agriculteurs, associés ou personnes en phase d’installation : gratuit 
Pour les autres statuts : nous consulter 
 
 
Les intervenants  
 
Marielle OGER, professeur de technologie laitière 
Florence PICHOT, animatrice  
 
 
Pour toute information complémentaire 
 
Florence PICHOT  
E mail: cfpc@lycee-landedubreil.org 
 

Formation financée pour partie par : 
VIVEA : Fonds pour la Formation des Entrepreneurs du Vivant 

FEADER : Fonds européen agricole de développement rural 
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